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TP N°1: préparation des milieux de culture pour analys&sobiologiques

Introduction :

Le but de ce TP est de préparer des milieux dareufjui vont servir a l'isolement de quelques
micro-organismes (bactérieskaingi) présents dans le petit-laiitben) et dans le yaourt.

Mode opératoire :

Préparation des milieux de culture :

e eau peptonnée est un milieu utilisé comme diluant et bouilldenrichissement nutritif pour la
réanimation et la croissance d'une grande vargtdidroorganismes, notammetitonobacter
EnterobacteriacegeéEscherichia coliet Salmonelladans tous les produits alimentaires.

- dissoudre 10 g de peptone et 8,5 g de NaCl dalisaid'eau distillée,
- bien mélanger,
- stériliser 15 minutes & 121°C a l'autoclave.

* Qélose MRS (deMan, Rogosa, Sharpegst un milieu qui permet la culture et I'isolethdes
bactéries lactiqued.&ctobacillus.
- peser 62 g par litrd'eau distillég
- faire bouillir 2 minutes,
- stériliser a l'autoclave.

* Qélose DCLA (Désoxycholate Citrate Lactose Agar)est un milieu sélectif utilisé pour le
dénombrement des bactéries coliformes dans les kalait, les produits laitiers et les autres
produits alimentaires.

- dissoudre 50 dans un litre d'eau distillée stérile
- faire bouillir 2 minutes,
- Ne pas autoclaver.

» gélose Chapman est un milieu d'isolement sélectif utilisé ptaurecherche deStaphylococcus
- mettre 111 grammes de milieu déshydraté danirardleau distillée,
- mélanger jusqu'a obtention d'une suspension hengg
- chauffer lentement en agitant frequemment, poaitep a ébullition jusqu'a dissolution
compléte,
- stériliser a l'autoclave a 121° C pendant 15 teiswu

» gélose Sabouraud est un milieu d’isolemerdesFungi (moisissures et levures).
- dissoudre 20 g de glucose, 10 g de peptone, 8xgrdit de levure, et 20 g de I'agar dans
un litre d'eau distillée,
- faire bouillir 2 minutes,
- stériliser 15 minutes & 121°C a l'autoclave.
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